
M E N U  
Servi uniquement

 du lundi au vendredi midi

Le chef Clément Lorente & sa brigade

Prix nets - Service compris - Origine des viandes FRANCE - Une carte détaillant les allergènes est disponible sur demande.

Entrées

Plats

Desserts

Chocolat Caramel, 
Sorbet cacao

Du Grand Prix

Médaillon de Volaille,
Pulpe de Pomme de terre fumée, Jeunes carottes

Ou

29€

Accord de fruits exotiques,
Sorbet Mangue

Oeuf Coulant,
Velouté du moment, Chips de topinambour

Ou

Retour de Pêche,
Quinoa, duo d’Asperges de notre terroir

Coeur de Ris de Veau, *
Pulpe de Pomme de terre fumée, Champignons, Jus à la Truffe

Suggestion 
*Supplémént de 20€

**Supplémént de 8€ Fromages de notre Terroir **

Ou

Ou

Houmous de Pois Cassés,
Tartare de Canard, Pesto, Basilic


